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Voller Vorfreude starten wir
in das Weinjahr 2024.
Wahrend in unseren Wein-
bergen gerade der neue
Jahrgang heranwachst,
- &) / reifen in unserem Keller noch
die meisten unserer 2023er Weine.
Dank der selektiven Arbeit im Wein-
berg und der kompromisslosen Konzentration auf die
Traubenqualitat zeigen sie sich vielversprechend:

Die GROSSEN GEWACHSE lassen viel Potenzial fur groBe
Weine erkennen; die Sauvignon Blancs prasentieren sich
sortentypisch mit feiner Frucht und salzigem Zug. Unsere
Chardonnays sind die herausragenden Gewinner des
2023er Jahrgangs. Elegant und prazise bringen sie das
Potenzial dieser Rebsorte zum Ausdruck.

Es gibt noch mehr gute Nachrichten:

Ich freue mich, Ihnen unser neues Mitglied im ,The
Winning Team" vorzustellen. Als Exportleiter vertreibt
Oskar Micheletti unsere Weine aus dem schonen
Deidesheim in (fast) alle Kontinente dieser Welt.

Wir wiinschen viel SpaB beim Lesen und freuen uns auf
ein baldiges Wiedersehen im Weingut!

Im Januar dieses Jahres duften wir dich
als neues Mitglied im Winning Team
begriBen. Wie kamst du zum Wein und
welche Stationen haben dich bisher
gepragt? Als geburtiger Stdtiroler bin ich

bereits in meiner Jugend viel mit Land-
wirtschaft und Obstbau in Kontakt gekom-
men. Wahrend sich mein erster .Sommerjob" in den Apfelplantagen abspielte, so
lernte ich im schulischen Umfeld den Wein und seinen Anbau naher kennen. Nach
dem Abschluss an der Oberschule fur Landwirtschaft in Stdtirol, folgte ich dem
Ruf des Weines und studierte Weinbau und Onologie, zuerst in Italien, dann im
Rheingau. Den Abschluss hierzu schaffte ich zuerst 2011 in San Michele allAdige,
und im Anschluss auch in Geisenheim im Jahre 2012.

Als Jung-Onologe zog es mich durch verschiedenste Weinbauregionen dieser Welt, wo
ich in renommierten Betrieben das praktische Handwerk rund um den Wein erlernte.
Rheingau, Barolo (ltalien), Stellenbosch (Stidafrika), McLaren Vale (Australien) sind einige
der Weinbauregionen, in denen ich als junger Kellergehilfe herangewaschen bin.

Seit 2013 arbeite und lebe ich in der Pfalz, wo ich in namhaften Betrieben zuerst als
Kellermeister arbeitete, bevor ich 2021 mich auch dem Vertrieb widmete.

In der Weinwelt hast du ja bereits viele Erfahrungen gesammelt, auch auBerhalb
Deutschlands. Wie lasst du diese nun im Weingut von Winning in Deidesheim einflieBen?
Ich bin erst seit kurzem zum von Winning-Team gestoBen und meine Aufgabe ist es,
zusammen mit meinem Kollegen Stephan Backeberg, die von Winning-Kunden im
Ausland zu beraten und zu unterstutzen. Neben der intensiven Reisetatigkeit, emp-
fange ich auch internationale Gaste in unserem Weingut. Dabei lasse ich es mir nicht
nehmen auch das Keller-Team rund um Kellermeister Kurt Rathgeber zu unterstitzen.
Auf meine erste Traubenlese im Herbst 2024 freue ich mich jetzt schon!

Was motiviert dich? Warum hast du dich fiir diesen Job entschieden?

Zum Kellermeister wurde ich, weil es so vieles rund um den Wein gibt, was einen
fasziniert. Doch egal wie sehr man in die Materie eintaucht und dartber lernt, wieviel
man dartber spricht und urteilt..die Wahrheit liegt immer im Glas! Wer lernt dem
Wein ,zuzuhoren®, den kann der Wein nicht belugen! Nicht mit seinem Preis, nicht mit
seinem Etikett, nicht mit seiner Herkunft. Dieser Gedanke erdet und sorgt fur Respekt..
und motiviert mich immer wieder aufs Neue!

AuBer der von Winning Welt hast du ein Faible fiir..?

Ich esse und trinke gerne, am liebsten Sudtiroler Spezialitaten mit Pfalzer Wein!
Abseits der Kulinarik verbringe ich gerne Zeit mit meiner Frau und meinen Kindern..
und mit jedem, der gerne eine gute Flasche Wein mit mir teilt! Riesling, naturlich..!



Enzo Baland-Latoui

UNSER LEOPOLD RESTAURANT TEAM

In unserem LEOPOLD Restaurant bieten wir Ihnen geerdetes
Weinstubenflair mit angenehmer Wohlfuhl-Atmosphare.
Wir sind ein wunderbares, weinverliebtes, weltoffenes, oft
verrucktes, aber durchaus liebenswertes Team, das sich sehr
auf lhren Besuch freut.

Elena Schétterl

Daniel Herbig

Khuong Nguyen, Ka-Woh Kong, Sascha
Schrempf und Karen Feldhaus (fehlt)

Siegfried Gebhart und
Christian Meier

Max Jantke, Nicolas Miuiller,
Sarah WeiB und Jan Schneemann (fehlt)

Frederike Hock, Maya
Muiller, Carol Vowinkel
und Marion Herrmann

Benjamin von Schaabner, Peter
Biermann, Tesfay Girmay und
Fabian Schneider

Mary-Bess Demirkiran (Service)

Leah Bechert (Kiiche) Adriana Oprescu, lonela Beldiman
Lilli Kriig (Kliche) und Silke Demmer(auf dem Bild fehlen:
Samuel Kirstein (Ktiche) Edita Sobanska, Lavigna Caravan, Marta

Marszowska und Emilia Porumbescu)
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UNSERE
GUTSVILLA

IHRE EVENTLOCATION

Von Winning steht nicht nur flr groBe Weine, sondern auch fur
kulinarische Genusse und auBergewoéhnliche Veranstaltungsraume in
einer historischen Gutsvilla. Ob Hochzeit, Familienfeier oder Business-
event - es gibt Ereignisse im Leben, die einen besonderen Rahmen
verdienen! Inmitten der Pfalzer Weinberge erwartet Sie das Weingut
von Winning mit einer aus Sandsteinen erbauten Gutsvilla und einem
herzlichen Team.

Das Weingut von Winning bietet zahlreiche Moglichkeiten, lhre Feier
ganz nach lhren Wuinschen zu gestalten. BegriBen Sie lhre Gaste zum
Beispiel mit einem Sektempfang in unserem idyllischen Garten mit
einzigartigem Blick auf die Weinberge. Als weiteres Highlight fuhren
wir Sie und lhre Gaste durch unsere eindrucksvollen Kellergewdlbe
und reichen dazu Kostproben aus unserem Weinrepertoire.
Kulinarisch runden wir den Tag mit hauseigenen Weinen und Sekten
sowie regionalen Spezialitaten aus unserem Leopold Restaurant ab.
Erleben Sie es selbst - unser Team freut sich auf Sie!

ERDGESCHOSS
Das Direktorenzimmer bietet Platz flr maximal
40 Personen.
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OBERGESCHOSS
Die gesamte Bel Etage bietet Platz fur
maximal 100 Personen.
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DIE GUTSVILLA

Harmonisch vereint sich das historische Flair der ab 1846 erbauten, denkmal-
geschutzten Gutsvilla mit einer zeitlosen und charmanten Innenausstattung. Bei
der Restaurierung dieser auBergewodhnlichen Location standen die originalge-
treue Instandhaltung sowie die Betonung der hellen, lichtdurchfluteten Rdume
im Vordergrund. Dank des vielseitigen klimatisierten Raumangebotes Uber zwei
Etagen, der technischen Ausstattung und dem geschulten Service-Personal
finden Sie hier die optimalen Voraussetzungen fur lhr Fest.

VERANSTALTUNGSRAUME

Im Erdgeschoss bilden die drei Raume Direktorenzimmer, Besprechungsraum
und Wintergarten eine perfekte Einheit fur kleinere Feste oder Tagungen.

Neben dem Hauptraum kdénnen die beiden kleineren Seitenraume als Rickzugs-
flache, Snack-Bar, Buffet oder Spielflache genutzt werden. Zudem besteht die
Madglichkeit Uber eine kleine Treppe in unseren Rosengarten zu gelangen.

Uber unsere beeindruckende groBe Holztreppe erreichen Sie unsere Bel Etage.
In der Ersten Etage bietet die Gutsvilla vier Raume, die man durch groBe Flugel-
turen zueinander 6ffnen oder abtrennen kann. Insgesamt kdnnen wir 100
Personen gemiitlich Uber Eck platzieren. In dieser Etage befinden sich zudem
auch die Sanitarraume.
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Das einzigartige Ambiente unserer Location bildet den perfekten Rahmen fur
ein wundervolles Hochzeitsfest im Kreis lhrer Liebsten. Wir erméglichen die
exklusive Buchung der Villa und der wunderschénen Rasenflache im AuBenbe-
reich mit Blick in die Weinberge.

Brautpaare kdnnen unsere Hochzeitspauschale ,Paradiesgarten*
buchen. Es gibt die Moglichkeit mit verschiedenen Zusatzoptionen
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die Pauschale zu individualisieren und so die perfekte Feier
zusammen zu stellen.
Infos und
Preise hier:

Besondere Highlights fiir die Hochzeiten auf dem Weingut sind z.B.:
Die Freie Trauung im Gruinen
Weinprobe mit Kellerfihrung
4-Gang-Menu

rinnen flr Sie da!

IHRE ANSPRECHPARTNER*INNEN

Erfahrung, Engagement, Eigeninitiative und vor
allem ganz viel Herz. Diese Eigenschaften
machen uns zu einem eingespielten Team,

das mit viel Liebe zum Detail aus lhrer Veran-
staltung etwas ganz Besonderes macht.

Wir lieben und leben, was wir tun!

staltungen sind unsere beiden Eventmanage-

Gerne stellen wir unsere Raumlichkeiten auch fur Tagungen, Seminare oder Firmen-
events zur Verfligung. Fir Tagungen passen wir die Ausstattung der Rdume an
und stellen Ihnen eine Getranke- und Snackbar zur Verfugung. Das flexible, auf
zwei Ebenen angelegte Raumkonzept kann ganz nach Ihren Bedurfnissen ange-
passt werden. So kénnen unternehmerische Entscheidungen in angemessenem
Rahmen stattfinden. Professionelle Tagungstechnik, hervorragender Service,
sowie kulinarische Kostlichkeiten begleiten Sie auf lIhrem Weg zum Erfolg.

Auch Firmen haben hin und wieder etwas zu feiern. Ob Weihnachtsfeier, Jahres-
auftakt, Jubildum oder einfach ein Abendessen unter Kollegen - in unserer Guts-
villa finden Sie fur jeden Anlass die optimalen Rahmenbedingungen. Auf knapp
190 gm finden bis zu 100 Personen Platz und kénnen den aufmerksamen Service
unseres Eventteams genieBen.

Technische Ausstattung
Klimaanlage | WLAN | Moderatorenkoffer | Beamer
Flipchart | Pinnwand

Leinwand

Fur Veranstaltungen in unserer Gutsvilla oder fur

ein Abendessen in unserem hauseigenen LEOPOLD
RESTAURANT steht Ihnen das erfahrene Kliichenteam
um unserer Kuchenchefs Christian Meier und Siegfried

Gebhart zur Seite. Es erwarten Sie authentische Pfalzer Kost-
lichkeiten und selbstgemachte Delikatessen aus frischen
regionalen Produkten - serviert von unserem freundlichen Service Team.

Bei der Planung und Organisation lhrer Feier zahlt jedes Detail, so auch die
Auswahl der Speisen. Gemeinsam mit unserem Kilchenteam gestalten
wir mit lhnen das passende Menu fur Ihr Fest.

Auch andere Familienfeste wie z. B. Geburtstage, Kommunionen oder
Willkommensfeste sind herzlich auf unserem Weingut willkommen. Gerne
erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot - sprechen Sie uns an!

Eventmanagement
Eva Hartmann und Jasmin Hoffmann

Operative Bankettleitung
Florian Ruzika

Eventblro

Montag - Freitag 9.00-16.00 Uhr
Q +49 63 26 - 966 8713
event@von-winning.de

Fiir die Organisation und Planung der Veran- (Op=3 10|
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i %3 Weitere Informationen:
[=] von-winning.de/eventlocation




TEIL III: WEISS- UND GRAUBURGUNDER | SAUVIGNON BLANC | WIN WIN

Die Verbundenheit zwischen Tradition und Moderne zeigt sich bereits von Beginn an in unseren historischen Weinkellern in
Deidesheim, in denen ,kontrolliertes Nichtstun* betrieben wird. Hier reifen unsere Weine, welche wir auf 52 Hektar eigener
Rebflache entlang der WeinstraBe von Neustadt bis Forst anbauen. Die Rieslinge, Sauvignon Blancs, Chardonnays oder Pinot Noirs, die mit groBtem Respekt

WEISSER BURGUNDIR
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vor der Natur gepflegt werden, reifen in Holzfassern verschiedener GréBe zu eleganten, ausdrucksstarken Terroirweinen heran.

WEISSER BURGUNDER ROYALE

Das ist unsere gradlinig-frische Variante eines Weissen Burgunders. Beim
Ausbau auf der Feinhefe in Tonneaus kommt das Holz dezent zur Geltung.
Die Aromen sind sehr grazil, mit viel weier Frucht wie Birne und Wein-
bergspfirsich. Am Gaumen zeigt sich eine zarte Cremigkeit und Frische.
Ein idealer Speisenbegleiter und Allrounder zu jedem Anlass.

WEISSER BURGUNDER IMPERIALE

Der Weisse Burgunder Imperiale ist eine Selektion der groBartigsten Wein-
berge in Ruppertsberg und Deidesheim und der besten Fasser im Vergleich
zum ,Royale". Er duftet nach gelbem Steinobst, Quitte und Akazienhonig,
dazu etwas gerdstete Walnuss. Diese satte Aromatik wird durch den Aus-
bau in Eichentonneaus zusatzlich getragen und verleiht dem Wein seine
noble Wlrze. Ein Weisser Burgunder aus dem Bilderbuch.

GRAUER BURGUNDER

Der Graue Burgunder wachst in Ruppertsberg, gart und reift im Edelstahl
und etwas neutralem Holz. Er zeigt sich mit Aromen von Quitte, Aprikose,
Birne, etwas Vanille und feinen Krautern. Die elegante Struktur entsteht
durch das Zusammenspiel von spannender, frischer Saure und dem dich-
ten Schmelz. Kurz: Das ist kein glattgebugelter Pinot Grigio!

SAUVIGNON BLANC II

Damit 6ffnen wir lhnen die Tore zu unserer elt der Sauvignon Blancs.
Der Einstieg soll leichtfiBig und frisch sein, deshalb bauen wir den
Sauvignon Blanc Il im Edelstahl aus. In der Nase Saftig-exotische, gelbe
Frucht: Maracuja, Stachelbeere, gelbe Paprika, etwas Zitronengras. Die
Kombination aus Sauvignon-Frucht, moderatem Alkohol und lebendiger
Saure machen diesen Wein zum puren Trinkvergnutigen. Sollte auf keiner
Terrasse und zu keiner Auster fehlen!

SAUVIGNON BLANCI1I

Das Herzstlck des Sauvignon Blanc | kommt aus einer Dichtpflanzung in
Deidesheims Paradiesgarten. Er gart komplett im Holz und reift fur ein Jahr
auf der Hefe. Ein Fullhorn exotischer Frichte trifft auf noble Reduktion,
brillante Saure und die Struktur und Dichte groBer WeiBweine..

Sonnenaufgang mit Blick vom Paradiesgarten tiber Deidesheim:in die
Rheinebene bis zum Odenwald

SAUVIGNON BLANC IMPERIALE

Ein GroBteil des Imperiale wurde im Holz ausgebaut, was ihm die

salzige Saftigkeit, Konzentration und Lange unserer im Holz vergorenen
Sauvignon Blancs verleiht. Dazu hat er deutlich mehr Schmelz, da wir hier
besondere Fasser auswahlen, die fir einen weichen und cremigen Holz-
eindruck sorgen. Einen kleinen Teil der Trauben unserer besten Sauvignon
Blanc Weinberge haben wir fir den Imperiale im Edelstahl ausgebaut.
Der Holzeindruck ist somit zurtickhaltender, die betérende Exotik und
Frucht jedoch umso intensiver. Tropische Guave, Maracuja, Pfirsich,
Orangenbluten, feine Haselnusse und elegante Rostaromen machen die
Nase des Imperiale zu einem vielschichtigen Feuerwerk. Am Gaumen ist
er schmelzig, dicht und saftet mit seiner herzhaften Saure ewig lang nach.
Getragen wird das Erlebnis von feiner Pfirsich-Maracuja-Creme mit leicht
gerosteten HaselnUssen. Diese Kombination aus Frucht und Schmelz
machen den Sauvignon Blanc Imperiale zu einem echten Neuzugang in
unserem Portfolio.

SAUVIGNON BLANC 500

Sauvignon Blanc 500 ist eine Selektion der spektakularsten 500 Liter
Fasser. Man braucht eine Weile, bis man hinter jede Tur dieses Weins
geschaut hat. Da ist zum einen dieses leicht rauchige Holz, das bisweilen
an Schwarzbrotkruste erinnert. Dann die vielschichtigen Aromen, die bei
Mango anfangen, mit Galiamelone weitermachen und bei gelber Grape-
fruit (vielleicht) aufhéren. Die Textur im Mund ist kompakt und dicht,
mineralisch wUrzig mit vibrierender Saure. Der Genuss dieses Sauvignons
ist ein eindrucksvolles Erlebnis, das man sonst nur bei weiBem Bordeaux
bekommt.

SAUVIGNON BLANC 500 OTC

Die 500er-Weine sind Kult - die OTCs sind seltene Varianten davon. Dicht
verwoben falten sich die warmen Aromen auf: Akazienhonig, Zitronen-
karamell, Mango, weiBer Pfeffer, Anis. Am Gaumen zeigt sich die frische
Saure mit viel Grip, dazu Salzkaramell mit getrockneter Aprikose und
fruchtig-gelbe Paprika. Nein nein, das ist kein Gemuse-Wein. Getragen wird
das Ganze naturlich von den bekannten Sauvignonaromen, die man in Ihrer
Ur-Form an der Loire und im Bordelais findet. Unsere Spitzen-

sauvignons werden immer wieder mit diesen Klassikern

verglichen, was wir als groBes Kompliment empfinden.

Vergleichen Sie gerne auch.




3
£ :
H H
" )
: §
£ a
- -
3 ]
f 4
g P
z
i i
: :
£

WERIMNGUT 1M DRIDESH TR

N0
VON WINNING

Mit den WIN WINs laden wir Sie ein zu entdecken und zu erleben, was ,typisch von Winning" ist. Diese Gutsweine tragen bereits

die deutliche Handschrift unseres Weinguts: die selektive Lese aus unseren Weinlagen rund um Deidesheim, Forst und

Ruppertsberg, eine unmanipulierte Vergarung und in der Folge ein geduldiger, minimalinvasiver Ausbau im Holzfass auf der vollen

Hefe. Die fruchtige, aber auch wirzige Aromenfulle und salzige Dichte bei moderatem Alkoholgehalt, pragt unsere Weine und stellt

ein besonders gutes Preis- Leistungsverhaltnis dar. Zudem zeigen wir mit WIN WIN das urtypische Bild Pfalzer Weine, ihre

herzerfrischende Vollmundigkeit und Vielfalt.

WIN $& WIN RIESLING

Unsere Interpretation eines kernigen Rieslings von der Mittelhaardt.

Die Trauben kommen aus unseren Weinbergen in Deidesheim und

Ruppertsberg. Je zur Halfte gart und reift er im Holzfass und Edelstahl.

Vielschichtig und salzig, mit kiihler Frische, saftiger weiBer Frucht und
groBBem Trinkvergnugen - das ist unser Win Win Riesling.

WIN &~ WIN ROSE

Zum groBten Teil aus Pinot Noir gekeltert und zu einem kleinen Teil

im Holz ausgebaut, ist dieser Rosé frisch und fruchtbetont, aber auch
fein strukturiert und komplex. Eine duftige Nase aus Walderdbeeren,

Rhabarber und rosa Grapefruit, dazu etwas Pfirsichjoghurt und die Wirze

von weiBem Pfeffer. Spatestens auf der Zunge zeigt sich, dass es kein
knalliger Bonbon-Rosé ist: die Ausgewogenheit zwischen den saftig-

knackigen Johannisbeer -und Cranberryaromen und der leichten Cremig-

keit machen Lust auf ein zweites Glas, nicht nur im Sommer!

Lernen Sie die Vielfalt unserer
WINWIN Weine kennen.

2022 WINWIN RIESLING
2022 WINWIN ROSE
WINWIN BRUT

. ol=H0
00 € .5 Liter oF
79, F3y)
1756 €" /1 Liter | Allergene: Enthalt Sulfite
Anderungen der Jahrgange sind vorbehalten.
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WIN 73~ WIN ROT

WIN WIN rot ist eine Cuvée aus Merlot & Lemberger und wurde in Holz-
fassern unterschiedlicher GréBe ausgebaut. Die Aromen sind dicht und
verwoben, aber nicht fett, was ihn so wunderbar zuganglich macht.
Schwarze Kirsche, rote Pflaume und Veilchen harmonieren auf sehr
elegante Weise mit den wurzigen Kokos -und SuBholznoten aus dem
Fass. Er hat die Kraft und Intensitat, um sehr gut mit kraftigen Speisen wie
Wild zu harmonieren, ist aber elegant und frisch genug fur ein Glas am

Kamin.

WIN ¥ WIN BRUT

Unser grandioser Allrounder! Im Holz vergoren und nach der Flaschen-
garung fur 2 Jahre auf der Hefe gereift, ist dieser Weisse Burgunder

ein feiner Aperitif, aber auch komplexer Speisebegleiter. Er duftet nach
weiBen Bluten, frischer Mirabelle und karamellisierter Apfeltarte. Im Mund
animierende Perlage und leicht salziger Grip. Geht immer!

Tauchen Sie in die Welt von Sauvignon
Blanc, WeiBer Burgunder & Chardonnay!

2022 WEISSER BURGUNDER ROYALE
2021 WEISSER BURGUNDER IMPERIALE
2022 SAUVIGNON BLANC I

2021 SAUVIGNON BLANC IMPERIALE
2022 CHARDONNAY ROYALE

2021 CHARDONNAY IMPERIALE

[=]

124,00 € | 4.5 Liter

2756 € /1 Liter | Allergene: Enthalt Sulfite :ﬁ:’
Anderungen der Jahrgange sind vorbehalten.
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Wir freuen uns im Herzen unseres Weinguts taglich Weinliebhaber

und solche, die es noch werden wollen, empfangen zu durfen. Sie sind
herzlich eingeladen alle unsere aktuell verfligbaren Schatze kosten-

los zu probieren. Gerne stellen wir Ihnen unsere Weine vor, teilen unser
Fachwissen und beraten Sie freundlich und kompetent bei der Auswahl
aus unserem groBartigen Sortiment. Entdecken Sie die Vielfalt unserer
Rebsorten und Lagen vom Gutswein bis zu unseren Einzelfass-Fullungen.
Ganz gleich, ob Sie nach einem besonderen Tropfen fur einen festlichen
Anlass suchen, oder einfach Ihre Weinwelt erweitern mochten - in
unserer Vinothek finden Sie garantiert den perfekten Wein.

Ihr von Winning Vinothek-Team

OFFNUNGSZEITEN VINOTHEK:
Montag - Freitag.  8.00-18.00 Uhr
Samstag: 10.00-18.00 Uhr
Sonn- & Feiertag: 10.00-18.00 Uhr

13. & 14. April 2024 | 13 bis 18 Uhr | 20 € p. P. 25. Februar 2025 | 17 bis 23 Uhr | Details tiber den VDP.Pfalz

IN UNSERER GUTSVILLA
Offene Verkostung aktueller Jahrgange und Fassproben des neuen 14. & 15. Dezember 2024 | 13 bis 18 Uhr | Weitere Infos folgen
Jahrgangs | Kellerfihrungen & Weinlagenwanderung
Offene Verkostung aktueller Jahrgange und Raritaten | Kellerfhrungen

07. Juli | 14 bis 21 Uhr | Details (iber den VDP.Pfalz

IM KETSCHAUER HOF

13. Juli | 11 bis 19 Uhr | 35 € p. P. | Details unter www.bassermann-jordan.de W I N I E & J A : Z : Z

IM WEINGUT BASSERMANN-JORDAN
Die Weinguter Bassermann-Jordan, Reichsrat von Buhl und von Winning UNTER DER PLATANE
prasentieren gemeinsam ihre Weine in einer offenen Verkostung und

in MasterClasses. 28. Juni & 30. August

Einlass 17 Uhr | Musik von 18.30 bis 21.30 Uhr

09. bis 13. & 16. bis 20. August 3 Ende ?2 Uhr| Emf”tt f g 5 ;
Fr. Mo,, Di, Sa. ab 17 Uhr und So. ab 11 Uhr Dazu ausgewahlte Weine und kulinarische Kostlichkeiten

(Selbstbedienung)

IM INNENHOF UNTER DER PLATANE Reservierungsanfragen-gerne unter

event@von-winning.de oder 0. 63 26 -.966 8888
01. September 2024 | 13 bis 18 Uhr | Weitere Infos folgen

IN UNSERER GUTSVILLA
Wir zeigen unsere GROSSEN Weine und weitere Highlights

WEINGUT VON WINNING LEOPOLD RESTAURANT EVENT

WeinstraBe 10 (Parkplatz: WeinstraBe 8) @ +4Q 63 26 - 966 8888 @ +49 63 26 - 966 8713

D-67146 Deidesheim leopold@von-winning.de event@von-winning.de
@ +49 63 26 - 966 870

weingut@von-winning.de 0 (EEpalEEs AL 0 weddingvonwinning

9 . Offnungszeiten Restaurant Offnungszeiten Eventbiiro 13 m 10
' 9 Montag - Samstag: 12.00-24.00 Uhr, Montag - Freitag: 9.00-16.00 Uhr V. B S EGT

Offnungszeiten Vinothek: Kichenschluss: 2100 Uhr o300
|i':}!
T

Montag -Freitag:  8.00-18.00 Uhr Sonntag: 12.00-16.00 Uhr, 'ﬂ"'. = P‘—
Samstag: 10.00-18.00 Uhr Klchenschluss: 14.30 Uhr ﬁ-lmgﬁ L ® WINEInMODERATION l
] ;

Sonn- & Feiertag: 10.00-18.00 Uhr Mittwoch: =

E WEIN | BEWUSST | GENIESSEN
Ruhetag




