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TERROIR
Das TERROIR steht im Weinbau für den einzigartigen Charakter, den Wein durch seine geografische 

Herkunft, die Bodenbeschaffenheit, das Klima und die Anbaumethoden erhält.  
Das Zusammenwirken all dieser Faktoren macht Wein zu einem feinen Botschafter seiner Herkunft.

KLIMA
Der Haardtrand gehört zum Oberrheingraben, 

einem nordsüdlich angelegten tektonischen 

Grabenbruch (Relief von 320m ü.NN bis 95 m 

ü.NN) und wird westlich vom Pfälzerwald be-

grenzt, der vor Atlantiktiefs und kalten Winden 

schützt. Das sorgt für ein vergleichsweise 

trockenes und mildes Klima. 

JAHRESDURCHSCHNITT IN DER PFALZ:
// ca. 10-11 Grad Durchschnittstemperatur 

// ca. 500mm Niederschlag 

// ca. 1600 Sonnenstunden

Außerdem herrscht in jedem Weinberg ein lokales Mikroklima.  

Es ist ein Zusammenspiel von:

// Oberflächenform des Weinbergs // Hangneigung -/ Ausrichtung // Wind //  
Luftfeuchtigkeit // Temperatur //  Niederschlag

Das Verständnis und die Berücksichtigung des Mikroklimas sind entscheidend für 

Winzer, da es ihnen ermöglicht, das Beste aus ihrem Weinbergspotenzial heraus-
zuholen und Weine zu produzieren, die den einzigartigen Charakter ihres Standorts 
widerspiegeln.

WINZER
Mit ihrer Hand-

werkskunst in  

Weinberg und  

Keller prägen sie 

den Wein ganzjäh-

rig und sind somit die 

Schnittstelle zwischen 

Natur und Wein. Ihre  

Entscheidungen fußen auf  

viel Erfahrung, fundiertes  
Fachwissen und bewährte 
Tradition.

REBSORTE
Die Rebsorte ist zwar genau genommen kein direkter 

Bestandteil des Terroirs. Dennoch ist die Wahl der 

Rebsorte ein entscheidender Faktor bei der Wein-

produktion, da sie einen erheblichen Einfluss auf 

den Geschmack, das Aroma und die Stilrichtung 

des Weins hat. Bestens an die Klima- und Boden-

bedingungen ihrer jeweiligen Umgebung angepasst, 

bringt jede Rebsorte unterschiedliche Aromen, 

Eigenschaften und Reifepotentiale hervor. Somit ist die Wahl der Rebsorte ein  

Teil des Weincharakters und meist das Ergebnis jahrhundertelanger Erfahrung  

und Tradition. Innerhalb eines Weinbaugebiets können verschiedene Rebsorten  

gedeihen, die jeweils unterschiedliche Facetten des Terroirs hervorheben und  

so die Vielfalt schaffen, die die Weinwelt so spannend macht.

UNSER REBSORTENSPIEGEL:
Riesling 72%, Sauvignon Blanc 12%, Chardonnay 8%, Pinot Noir 6%

WEITERE REBSORTEN (GESAMT <2%): 
Weißburgunder, Grauburgunder, Cabernet Franc, Syrah

BÖDEN
Sie bieten den Reben, Halt, Nährstoffe und Wasser. An der 

Mittelhaardt gibt es eine große Vielfalt unterschiedlicher  

Bodenstrukturen. Die wichtigsten sind:

BUNTSANDSTEIN
Buntfarbiger, meist roter Sandstein mit tonigen 

Komponenten. Oft auch als Verwitterungsgestein 

vorkommend. 

BASALT
Hartes, langsam verwitterndes Gestein vulkani-

schen Ursprungs, das reich an Mineralstoffen ist. 

Besonders die Forster Lagen sind davon geprägt.

LEHM
Warmer, weicher, fruchtbarer Boden 

aus Schluff, Sand und Ton. Sehr 

fruchtbar, daher Ertragsreduktion zu-

gunsten der Weinqualität notwendig. 

Ergeben vollmundige, kräftige Weine. 

LÖSS
Sehr feiner Sedimentboden, vorwiegend 

aus Quarz, Sand und Ton. Sehr fruchtbar mit 

guter Wasserspeicherung.

KALKHALTIGER BODEN
Sie entstanden als Sedimentgestein im 

Meer. Alkalische Böden neutralisieren die 

natürliche Säure des Bodens. Die eher  

kühlen Temperaturen des Bodes verzögern 

die Reifung in der Traube und speichern das 

Wasser gut.

KIES
Lose, kieselsäurehaltige Erde mit gutem 

Wasserdurchfluss. In dieser Art von Erde 

gepflanzte Reben müssen tief in den Unter-

grund wurzeln, um Nährstoffe zu finden.

TON
Boden aus Sedimentgestein, das aus 

übereinanderliegenden Plättchen  

besteht, zwischen welchen das  

Wasser gut gespeichert werden kann.

UNSERE WERTE:

// Respektvoller Umgang mit  

   der Natur

// Keine Herbizide und Kunst- 

    dünger im Weinberg

// Traditionelle Methoden in  

     Weinberg und Keller

// Dichtpflanzung mit bis zu 12.500  

        Stöcken/Hektar

// Gärung in Holzfässern verschiedener Größe

// Langer Ausbau auf der Vollhefe

// ��Sensibler und schonender Umgang mit dem Kulturgut 

Wein: Verzicht auf Filter und Pumpen wann immer möglich

// Verzicht auf Schönungen
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TERROIR
TERROIR stands for the unique character that wine acquires through its geographical

origin, the soil conditions, the climate and the cultivation methods.
The interaction of all these factors makes wine a fine ambassador of its origin.

CLIMATE
The slopes of the Haardt are part of the Upper Rhine Rift 

Valley (Rheingraben), a north-southoriented tectonic rift 

valley (difference in altitude from 320m a.s.l. to 95 m a.s.l.) 

and is bordered to the west by the Palatinate Forest, which 

protects against Atlantic lows and cold winds. This causes 

a mild climate with low precipitations.

ANNUAL CLIMATE AVERAGES IN THE PALATINATE:
// approx. 10-11 degrees average temperature 

// approx. 500mm precipitation 

// approx. 1600 hours of sunshine

In addition, each vineyard has its own local microclimate. 

It is an interplay of:

// surface shape of the vineyard // slope inclination-/ orientation // wind //  
humidity // temperature //  precipitation

Understanding and taking into account the microclimate is crucial for winemakers, as 

it allows them to make the most of their vineyard‘s potential and produce wines that 

reflect the unique character of their site.

WINE-
MAKER
With their crafts-
manship in viney-
ard and cellar they 
characterize the 
wine all year round 
and their decisions 
have a huge impact on 
the final transformation of 
natural circumstances into 
finished wine.

GRAPE VARIETY
Strictly speaking, the grape variety is not a direct part 

of the terroir. Nevertheless, the choice of grape va-

riety is a decisive factor in wine production, as it has a 

considerable influence on the taste, aroma and style 

of the wine. Ideally adapted to the climate and soil 

conditions of their respective environment, each gra-

pe variety produces different aromas, characteristics 

and ripening potential. The choice of grape variety is 

therefore part of the wine‘s character and is usually the result of centuries of experien-

ce and tradition. Different grape varieties can thrive within one wine-growing region, 

each emphasizing different facets of the terroir and thus create the diversity that makes 

the world of wine so exciting.

OUR RANGE OF GRAPE VARIETIES:
Riesling 72%, Sauvignon Blanc 12%, Chardonnay 8%, Pinot Noir 6%

OTHER GRAPE VARIETIES (TOTAL <2%):
Pinot Blanc, Pinot Gris, Scheurebe, Cabernet Franc, Syrah

SOILS
They provide the vines with nutrients and water and anchor 

them in the vineyard. In the Mittelhaardt there is a great variety 

of different soil structures. The most important ones are:

COLORED SANDSTONE
Multicolored, mostly red sandstone with clay 

components and in our region often with high iron

components.

BASALT
Hard, slowly weathering rock of volcanic origin 

that is rich in minerals. The Forster vineyard sites in 

particular are characterized by this.

LOAM
Warm, soft, very fertile soil of silt, 

sand and clay. This soil type  

produces full-bodied, powerful

wines.

LOESS
Very fine sedimentary soil, with main 

components of quartz, sand and clay. Very 

fertile withgood water retention.

LIMESTONE
Limestone soils are naturally alkaline with 

high pH levels. After water receded from 

now-dry seabeds, an array of shells, coral 

and other debris accumulated to form cal-

cified sediments. Those remains give limes-

tone its distinctive chemical makeup, called 

calcium carbonate.

GRAVEL
Loose, siliceous soil with good water flow. 

Vines planted in this type of soil must root 

deeply into the subsoil to find nutrients.

CLAY
Soil made of sedimentary rock 

consisting of overlapping platelets 

between which the water can

be stored well. Good water retention.

OUR VALUES:

// Respectful treatment of nature,   

sustainable farming

// No herbicides and artificial 

fertilizers in the vineyard

// High density planting with up to  

12,500 vines/hectare

// Sensitive and careful handling of the 

cultural heritage

// Low-intervention winemaking

// Traditional methods in vineyard and cellar

// ��Fermentation in wooden barrels of various sizes

// Long ageing on the lees
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